JAKAB

VULCANUS-BUDAI ZOLD

Evjarat: 2024

Szin: fehérbor

Széléfajta: vulcanus, budai zold
Szarazsag: szaraz

Borvidék: Balatonmelléki OFJ
Alkoholtartalom: 12,62%

Sav: 4,8 g/l

PH: 3,33

Borkészités: Kiméletes, egészflirtds préselés. Mustilepités és
erjesztés 18 fokon, lélegzd tartdlyokban, fejtés két honap
elteltével. Erlelés felerészt tartalyban, felerészt hordoban; a
deritést és szlrést kdvetden a bor 2025. juliusaban kerdilt
palackba.

Evjarat: Kifejezetten meleg év, korai riigyfakadassal és szirettel.
Junius végéig megfelelé csapadékmennyiséggel, majd juliusban és
augusztusban a forrd idéjarast aszaly kisérte. A sziret augusztus
13-3an kezdddott el a pezsgdalapanyagnak valogatott pinot noirral,
majd szeptember elsé hetében be is fejeztiik az utoljara szedett
kéknyellvel. Koncentraltabb beltartalom, am mégis visszafogott
alkohol jellemzi az évet.

Kostoldjegyzet: Vulcanus és budai z6ld a Badacsony-hegy
oldalabdl, bazalt talajrél. A kéknyell porzéjaként is ismert budai
z0ld és a kéknyelu melletti masik badacsonyi kuriézum, a
vulcanus hazasitasa visszafogottan elegans, illataban diszkrét
gyumolcsosség, roppands korte, leheletnyi dsvanyossag. A korty
elegans és preciz, izgalmassa teszi a sepréntartas kévetkeztében
kialakult krémes szerkezet, a sav és a maradékcukor szép
egyensulyban viszi a bort a hatan. Kézepesen hosszu
lecsengésében kovaké és csipetnyi séssag. Erlelési potencial
minimum 5 év.



