JAKAB

KEKNYELU

Evjarat: 2022

Szin: fehérbor

Szélofajta: kéknyell
Szdarazsag: szaraz

Borvidék: Badacsonyi borvidék
Alkoholtartalom: 14%

Sav: 5,8 g/l

PH: 3,32

Borkészités: Kiméletes, egészfiirtods préselés. Mustulepités és
erjesztés 18 fokon, lélegzé tartalyokban, fejtés két honap
elteltével. Erlelés |élegzé tartalyokban; a deritést és szurést
kdvetden a bor 2024. februarjaban kerult palackba.

Evjdrat: Meleg és szaraz évjarat, amely augusztus 20-a utan
kifejezetten csapadékosba fordult at - szerencsére sem az esé
hidnya, sem a késéi csapadék nem jelentkezett negativan a borok
szerkezetében. A kéknyell, mivel nem jé cukorgyujté, az esds
idében sokaig kint maradt, ennek eredményeként megjelentek
benne a botritiszes szélészemek is, amely nyomot hagyott a bor
aromakarakterén. A késére tolodott szlret miatt az alkohol is
némileg magasabb lett, mint a tobbi évjarat esetében; ez, a szép
savakkal egyutt hosszu érlelési potencidlt biztosit a bornak.

Kostoldjegyzet: Kéknyelli a Badacsony-hegy oldalabdl, bazalt
talajrol. Diszkréten nyilé illataban felismerhetéen, a fajtajelleget
sokszor meghatarozd korte és tropusi gylimolesok, ugy mint
ananasz dominal. Koncentralt, vastag korty licsivel, fehér husu
csonthéjasokkal, barackmaggal, némi teds karakterrel.
Lekerekedettt savak, leheletnyi, inkabb mar a csontszaraz érzetbe
hajlé maradékcukor, melegité alkohol. Tizkoves, sos lecsengés
fehér husu grépfruattal; érlelési potencial 5-10 év.




