JAKAB

RAJNAI RIZLING

Evjarat: 2023

Szin: fehérbor

Széléfajta: rajnai rizling
Szarazsag: szaraz

Borvidék: Badacsonyi borvidék
Alkoholtartalom: 13 %

Sav: 5,9 g/l

PH: 3,09

Borkészités: Kiméletes, egészflirtds préselés. Mustilepités és
erjesztés 18 fokon, lélegzé mianyag tartalyokban, fejtés két
honap elteltével. Erlelés PP tartalyokban; a juniusi deritést és
szlrést kovetden a bor 2024. juliusaban kerlt palackba.

Evjarat: Osszességében meleg, am kifejezetten csapadékos év,
amelyben hangsulyos szerepet kapott a névényvédelem. A
tavasz biztatoan, korai rigyfakadassal indult, majd a viragzas is
aranylag koran toértént; a nyarat viszont nagyobb
csapadékmennyiség jellemezte. Ennek készonhetden a sziret
késore tolddott: csupan szeptember kozepén kezdddott a
pezsgdnek valé pinot noirral, az utolsoként szedett rajnai rizling
oktéber elején kerllt be a pincébe.

Kostoldjegyzet: Rajnai rizling a Badacsony-hegy oldalabdl,
bazalt kézetrél. Tiszta halvanysarga szin zéldes arnyalatokkal.
Mérsékelten intenziv illat éretlen citrusos, citrom és lime
karakterrel, sargadinnyével. Kiegyensulyozott asvanyi jegyek
kovakdvel, fehér borssal, enyhe citromviraggal. A korty
kénnyed, kézepes alkohollal és integralt savtartalommal. Az
észrevehetdé maradékcukor lekerekitetti és testet ad a bornak. A
lecsengésben a mineralitds dominal. (Czinki Tamas MS)




